
H E R Z L I C H W I L L KO M M E N I M R E S TA U R A NT

Unsere Lieferanten
Bio Rindfleisch – Familie Brunner, Schlag

Schweinefleisch – Fleischerei Geitzenauer, Litschau 
Milch – Biobauernhof Arnhof, Dietweis

Wels – Christoph Arnhof, Eggern 
Waldviertler Bio Karpfen – Teichleben GmbH
Pute und Erdäpfel – Familie Essbüchl, Jasnitz

Kaffee – Barista vom Berg, Leiben
Schaf und Ziegenkäse Produkte – Die Käsemacher

Shiitake Pilze - Die Pilzwerkstatt von Jonathan Hetzendorfer

Um Sie immer bestmöglich bedienen zu können haben wir 
die Abläufe in Küche und Service sehr straff organisiert. 

Änderungen an unseren Speisen verursachen einen nicht 
unerheblichen Zeitaufwand.

 
Wir bitten Sie daher um Verständnis, dass wir für solche Änderungen und den damit 

verbundenen Mehraufwand einen Unkostenbeitrag in 
der Höhe von 1€ verrechnen müssen.

Bitte fragen Sie unser Personal, wenn Sie Informationen über 
Zusatzstoffe oder Allergene in unseren Speisen benötigen.



S P E I S E K A RT E

FÜR DEN ANFANG 

ZUM HAUPTGANG 

Kräftige Rindssuppe vom Waldviertler Bio Rind 		  3,60
mit Kräuterfrittaten oder Leberknödel�

Selchkäsecremesuppe mit Croûtons � 3,90 

Carpaccio vom Waldviertler Bio Rind 
Rucola Pesto, Granitbeisser und Brotchips 				    9,50

Knusprige Tintenfischringe in Sesampanade 
mit hausgemachter Knoblauch Aioli  		  7,90

Waldviertler Frühlingsrolle 
gefüllt mit Schweinsbraten und Sauerkraut 	 6,90

Käse- und Antipasti- Teller von DIE KÄSEMACHER
mit Weintrauben, Apfel Chutney, Lavosh, Brotchips 	 14,20

Cordon Bleu vom Schwein
dazu Erdäpfelsalat und Preiselbeeren  � 15,90

Kürbisknödel mit gebratenen Shiitake Pilzen (vegan möglich) 
mit Karottensauce, knuspriger Quinoa und Schafskäse 	 14,30

Wiener Schnitzel vom Schwein 
mit Erdäpfelsalat und Preiselbeeren� 12,10

Der Käsemacher Beef Burger vom W4 Bio Rind 
mit Rucola, Tomaten Relish, Speck, Spiegelei, Essiggurken,
gebackenem Selchkäse und Pommes 				    15,90 

Gebratenes W4 Karpfenfilet 
mit Fregola Sarda, Chorizo, Kirschtomaten und Zucchini 	 16,90

Cremige Käsemacher Selchkäse Spätzle 
mit Röstzwiebeln und grünem Salat  			   11,90



S P E I S E K A RT E

FÜR DIE KLEINEN HELDEN 

DAS LEBEN IST KURZ, MACH ES SÜSS!
Warmer Schokoladen Brownie 
mit Schokoladenmousse und Vanille Eis 	 6,50

Oreo Parfait 
mit warmen Kirschragout    	 5,60

Waldviertler Mohnnudeln 
mit hausgemachtem Apfelkompott   	 6,90

Das schmeckt immer
Schnitzel vom Schwein mit Pommes� 7,90

Das mag ich nicht
Gebackenes Hühnerschnitzel mit Pommes  � 7,90

Ich hab keinen Hunger 
Käsemacher Selchkäse Spätzle    � 7,90 

Räuberteller
leerer Teller, um bei den Eltern zu stibitzen�   0,00

Gebratenen Waldviertler Putenstreifen 
mit Süßkartoffel Puffer, Zucchini, Feta und Schafsjoghurtsauce 	      15,90

Waldviertler Gansl vom Ringl Hof 
mit Erdäpfelknödel und Rotkraut (Solange der Vorrat reicht) 	 28,90

Hirschsteak mit Haselnusskruste 
dazu Rotkraut, Schupfnudeln und Preiselbeerjus � 18,90

Gebratenes Waldviertler Wels Filet 
mit pikantem Granola, Erdäpfel, Zwiebel und Karfiolpüree 	 16,90

SAMSTAGS & SONNTAGS



B I S  B A L D I N  D E R K A S K U C H L

FEIERN IN DER KASKUCHL
Feiere mit deinen Lieben und Freunden am Areal der 

Käsemacherwelt Geburtstage, Hochzeiten, andere Feste oder 
besondere Ereignisse deines Lebens.

Die weitläufigen, sehr hellen Räume, egal zu welcher Jahreszeit, 
sind perfekt für deine ganz persönliche Feier. 

Mit unserem Service und den köstlichen Speisen 
wird dein besonderer Tag zu einem unvergesslichen Erlebnis. 

Hast du spezielle Wünsche? 
Dann wende dich am besten direkt an unser Kaskuchl-Team. 
Wir sind gerne für dich da und verwirklichen deine Träume!

Williams Birnenbrand � 3,20

Vogelbeer Edelbrand – Landessiegel 2021 � 3,20 

Apfel Edelbrand – Gold Destillata 2021 � 3,20

Mohngeist – Bronze Destillata 2021 	 3,20

Marillen Edelbrand – Silber Wieselburg 2021 	 3,20

Apfeltraum Likör Silber  				    3,20

Haselnusslikör  		  3,20
Wir beziehen unsere Schnäpse und Liköre ausschließlich 

von der Familie Kainz aus  Kleinzwettl. 

SCHNÄPSE UND LIKÖRE 

Frizzante „vom Rivaner“, Brenninger, Weinviertel 		  2,90 

W4 Weinweiber GV DAC, Gruber Röschitz, Weinviertel	 3,30 

Riesling Antonius DAC, Josef Dockner, Kremstal		 3,20 

Gelber Muskateller, Brenninger, Weinviertel 	  		  3,10

Zweigelt, Weingut Hagn, Weinviertel 	 3,30 

Cuvée Flammarion, Brenninger, Weinviertel 		  3,20 

WEIN IST DIE ANTWORT! 


