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De KASEMACHER

Unsere Philosophie

chaft gilt dem feinen Geschmack!

Dabei stehen stets das Kzsereihandwerk und traditionelle
Rezepturen unserer Heimatregion im Vordergrund. So entstehen jeden Tag
und Stiick fiir Stiick Waldviertler Kasespezialitaten.

Unsere Leidens

aturbelassenen Hochplateau des Wald-

Wir, DIE KASEMACHER, stellen in unserer Manufaktur im n
e Kase- und Antipasti-Spezialitaten her.

viertels mit viel Liebe und nach bewahrter Tradition vielfaltig
genmilch und Vorreiter fur

rodukte aus Schaf- und Zie
e Prioritat.

die Qualitat unserer Rohstoffe stets oberst

ohen Anspruch an unsere Produkte und
k mit aller Leidenschaft garantieren.

Fiir uns als Spezialisten fir P
Antipasti mit Frischkase hat
Nur so kénnen wir den h

den feinen Geschmac

DIE KASEMACHER GMBH  Tel.: +43 2841 /80 045 - 0
EuropastraBe 5, 3902 Vitis Fax: +43 2841 / 80 045 - 51
OSTERREICH Mail: office@kaesemacher.at

Folge uns @die_kaesemacher @ @ @

dUnsere Milchlieferantery

ie auf regionalen Bauernhofen

mmt von Tieren, d
lickliches Leben fuhren!

Unsere Milch sta
hrigen Partner eing

unserer langja
rer Produkte wird sie mit unseren eigenen
Sammelwagen direkt vom Hof unserer rund 50 Schaf- und Zle.genbauern
aus dem Wald-, Most- und Miihlviertel abgehol't —die
Wertschopfung bleibt somit in unserer Region.

Fiir die Herstellung unse

Jetzt im uymweltfreundlichen 1509 Kartonmantelbecher!

SCHAF

" ZIEGENJOGHURT
< g
R o

mit natiirlichem Fettgehalt mit natiirlichem Fettgehalt

Restlaufzeit: 21 Tage Restlaufzeit: 21 Tage

2076 - Becher, Fiillmenge: 150g 2086 - Becher, Fiillmenge: 150g

Z\EGE
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mindestens 45% Fetti. Tr.
Restlaufzeit: 16 Tage

002 - Schale, Fiillmenge/ATG: 1000/6x100g
09 - Becher, Fiillmenge/ATG: 250/150g

Seife ¢

mindestens 45% Fett . Tr.
Restlaufzeit: 16 Tage

| 001 - Schale, Fiillmenge/ATG: 1000/4x150g
| 285 - Becher, Fiillmenge/ATG: 250/150g

mindestens 45% Fett . Tr.
Restlaufzeit: 45 Tage

796 - Schale, Fiillmenge/ATG: 650/400g
491 - Schale, Fiillmenge/ATG: 180/125g

eingelegt in erlesenem Rapsé|
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ﬁ b SUHAFTOPFEN

L
mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 45 Tage

210 - Kiibel, Fiillmenge: 1000g
810 - Becher, Fiillmenge: 150g

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage

8040 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/750g

mindestens 45% Fetti. Tr.
Restlaufzeit: 16 Tage

022 - Schale, Fiillmenge/ATG: 1000/3x200g
980 - Schale, Fiillmenge/ATG: 250/200g

Wabdviertler ) Jeine

D,
e
az/
mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 45 Tage

936 - Kiibel, Fiillmenge: 10009
847 - Becher, Fiillmenge: 150g

mindestens 45% Fetti. Tr.
Restlaufzeit: 16 Tage

222 - Schale, Fiillmenge/ATG: 500/2x200g
2010 - Schale, Fiillmenge/ATG: 250/200g

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 45 Tage

938 - Kiibel, Fiillmenge: 10009

i
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PEPPERSWEET |
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mindestens 45% Fetti. Tr.
Restlaufzeit: 45 Tage

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage

475 - Schale, Fiillmenge/ATG: 180/100g

mindestens 45% Fetti. Tr.
Restlaufzeit: 45 Tage
863 - Kiibel, Filllmenge: 10009
7972 - Becher, Fiillmenge: 150g

795 - Schale, Fiillmenge/ATG: 650/400g
469 - Schale, Fiillmenge/ATG: 180/125¢g

Unsere Verantwaortung

Eine sorgfaltige Milchproduktion im Einklang mit der Natur,
eine artgerechte Tierhaltung und ein liebevoller Umgang

mit den Tieren sind uns sehr wichtig.

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 30 Tage

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 30 Tage

74822 - Schale, Fiillmenge: 3509

43023 - Schale, Fiillmenge: 100g
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mindestens 20% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 30 Tage

79811 - Becher, Fiillmenge: 1509

§ L.

U

mindestens 20% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 30 Tage

79813 - Becher, Fiillmenge: 150g

> Kiirbiskerne zum Ga

rnieren

0
\
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mindestens 45% Fetti. Tr.

Restlaufzeit: 30 Tage

2261 - Schale, Fiillmenge: 500g (5x100g)
2270 - Becher, Fiillmenge: 100g

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 30 Tage

#F 2254- Schale, Fiillmenge: 500g (5x100g)
2250M - Becher, Fiillmenge: 100g

mindestens 45% Fett i. Tr.
i Restlaufzeit: 30 Tage

220 - kg Stiick

| mindestens 45% Fetti. Tr.
Restlaufzeit: 18 Tage

| 2950 - Schale, Fiillmenge: 240g

eingelegt in erlesenem Rapssl

. _:ﬂ:{wg(u_

Sefe 6

| Ziegenkisetaler - Héppchen

mindestens 45% Fett . Tr. mindestens 45% Fett i. Tr. mindestens 45% Fett i. Tr. i % Fett i
Restlaufzeit: 30 Tage Restlaufzeit: 30 Tage Restlaufzeit: 30 Tage RestIa[jl}lzne(ijsségr};gg-/;gg()ll—%o Tage
2361- Schale, Fiillmenge: 500g (5x100g) 2551- Schale, Fiillmenge: 500g (5x100g) 2341 - Schale, Fiillmenge: 500 (5x100g) R .
2290 - Becher, Fiillmenge: 1009 2300 - Becher, Fiillmenge: 1009 84?2530 SKcng(ile' FFlsjlllln;eer;%Z//fTGG‘: 1138%%7050%9

22300 - Glas, Fiillmenge/ATG: 185/70g

. Feine Jiege ‘ ’

By

b T

mindestens 45% Fett . Tr. mindestens 45% Fetti. Tr. mindestens 45% Fetti. Tr. N 2
Restlaufzeit: 30 Tage Restlaufzeit: 30 Tage 1 Restlaufzeit: 30 Tage =
74840 - Schale, Fiillmenge: 300g (12x25g) | 21905 - Tkg Stiick 21906 - 1 kg Stiick
L | - —— i mindestens 45% Fett . Tr. { \ -
Restlaufzeit: 45 Tage ¢ 1| T
Z’ ) I 967 - Becher, Fiillmenge: 150g B,
Jiegentisetortemit, - legenkisetortemit |- legentedisetorte mib ' - Shne Whmabwldgam}ml/@
\

Haselhuos & Honig | | Kirbiskernen & Fonig. | | Cranbeny & Honig | 3
. erer Partner werden zur Ganze

Gttert, weshalb wir gentg.chnikfreue
garantieren konnen.

Die Tiere uns

technikfrei gef 2
o :I(I:ilchprodukte zu 100%

it
s Gras und Heumi (5
uBn?:lSJIZeréutern, die dank unserer Partner frei

9 .
Glyp‘losal‘. Sl d, ve ‘el enu seren OdU. ten
i yren ur verwec Se‘ba en GeSCh llaCk

Waldviertler Blumen

mindestens 45% Fetti. Tr. mindestens 45% Fetti. Tr. mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 30 Tage Restlaufzeit: 30 Tage Restlaufzeit: 30 Tage
21904 - Tkg Stiick 21902 - 1 kg Stiick 21903 - Tkg Stiick

utaten five 8 Personen

5 1 Schale Ziegenkasetaler im Speckmantel

o 8 Scheiben Geback (z.B. Knackebrot,
Pumpernickel, etc.)

> Honig o Pfeffer © Thymian

- dubereitung

ie Zi 3 i i Hitze knusprig anbraten, auf
Die Ziegenkasetaler im Speckmantel bei hoher € e
je|2inergScheibe Gebick platzieren, mit Honig betraufeln, Pfeffer dariiber

mahlen und mit Thymianzweigen garnieren.

| 2ubereitung: ca. 7 Minuten Schwierigkeitsgrad: einfach

Seife 7



mindestens 45% Fett . Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage
968 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g
709 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 700/400g
4763 - Schale, Fiillmenge/ATG: 140/100g

Sunnypepp gefillt

. *

! mit & R

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage

932 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g
4133 - Schale, Fiillmenge/ATG: 140/100g

mindestens 45% Fetti. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage

923 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g

mindestens 45% Fetti. Tr. mindestens 35% Fett . Tr. mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage Restlaufzeit: 40 Tage Restlaufzeit: 60 Tage
815 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g 81506 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g 806 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g

4023 - Schale, Fiillmenge/ATG: 140/100g 40506 - Schale, Fiillmenge/ATG: 140/100g 4393 - Schale, Fiillmenge/ATG: 140/100g

gefltt mit Feischhise’_
| LY

(€5 -.)
-_—

Y

|| Scharfe Plefferoni m%?gmmwm
/‘z*l

™)

mindestens 45% Fett . Tr. mindestens 45% Fett i. Tr. mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage | Restlaufzeit: 60 Tage Restlaufzeit: 60 Tage
803 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g | 911 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g 801 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g
4723 - Schale, Fiillmenge/ATG: 140/100g | 4743 - Schale, Fiillmenge/ATG: 140/100g
Lwiebel geflittt
mit Fvischkéise' !
s Y;\_«ﬁsl
- ‘
- A - ‘
L L 4 f*
1 >
i | o - -

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage

892 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g

Gemine aus dem Siden,

Das Gemiise fiir unsere b

on B ekannte i il ARl 5
T e S inten Antipasti Spezialititen wird von lang-

Seife §

Wo es von vielen fleiBigen Hande

m

, um eine
Darta i i U
ch tritt das erntefrische Gemise seine Rejse ins Waldviertel an

N zunachst entkernt wird, um dann Stiick

fur Stiick mit feinstem Frischkase befiillt zu werden

LT auch als Konserve
(K ermaltich (seiten 14&15)

Stden Europas groBgezogen und bewirtschaftet.

o

a - et aine eigene Zuchtung
Unser Kirschpaprika 'S;::r;ilurgh den knackigen

i ich beson
un%izsilﬁwc‘ie;::mild-sUBlichen Geschmack aus.

Mittels altbewahrter Tradition wird

ur di i Frucht in miihevoller
t fur diese beliebte
& Sli?:%:\rbiit und mit viel Geduld gezogen.

hrleistet werden, dass jede

2 hselbar knackigen £
] ber den unverwec 5 @ B =5
eg"zeT:dFrelijr(\:hg:eichmackvolles Fruchtﬂeuscl’l verfugt. ‘r 1
1SS 1

Nur so kann gewa



ASTT - Gemiise .

| : Kibor | Fricolore’
G

Diese Komposition ist der .Geg?ns_atzen
Peppersweet, Yellobell und milde zu unseren pikanten Antipasti-Variationen.
Peppersweet, Yellobell, Zwiebel, Pfefferoni gefiillt mit Frischkase; Peppersweet, Yellobell und
Oliven und Sunnypepp gegrillte Paprika u. gegrillte Zucchini Oliven gefiillt mit Frischkése
mindestens 45% Fett i. Tr. mindestens 45% Fetti. Tr. mindestens 45% Fett . Tr. -
Restlaufzeit: 60 Tage Restlaufzeit: 60 Tage Restlaufzeit: 60 Tage

| 818 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g 708—K'ubel,FUIImenge/ATG:700/flOOg 4293 *Schale, F'Lillmenge/ATG:140_/1009 |

p | -
© - SiBe Fuichte

Bei unseren siifen Friichten trifft giie zitronehnr;‘e
frische Frischkasezubereitung auf die angene
SiiBe der getrockneten Frucht.

&

1 - servierfertig

' dAntipasti Selection’

-

g&iz_lgf@ﬁpef rmt Fﬁsehkéseherz

Zutaten fir 4 Personern

o 2 Tassen Aprikosen gefiillt mit feinstem Frischkase
5 2 Tassen Datteln gefiillt mit feinstem Frischkase

o Kuvertiire oder andere Schokolade zum Tunken D

| Peppersweet und Yellobell gefiillt mit |
Frischkdse, Pomodori secchi, Schafkase-
l happchen und marinierte Oliven

Yellobell, milde griine
Pfefferoni und rote scharfe Pfefferoni
gefiillt mit Frischkdse
|
mindestens 45% Fett i. Tr.

y ' ] o Nusse, Bluten, ... zum Verzieren
| mindestens 45% Fett i. Tr. mindestens 45% Fett . Tr. : i .
\ Restlaufzeit: 30 Tage Restlaufzeit: 45 Tage

Restlaufzeit: 45 Tage :Zu/b'mw
5201 - Schale, Fiillmenge/ATG: 700/460g 5205 - Schale, Fiillmenge/ATG: 360/220g

5206 - Schale, Fiillmenge/ATG: 360/220g
‘ = . Die Schokolade im Wasserbad schmelzen.

Peppersweet gefiillt mit Frischkdse,
Pomodori secchi, Schafkésehappchen 4
und marinierte Oliven

i U U intauchen und
hlieBend die gefiillten Friichte ganz ein
f\TriCAtlotropfen und Abkiihlen auf ein Backgitter legen.

Dann mit geschmolzener Schokolade verzieren und
mit Niissen oder Bluten bestreuen und dekorieren.

Kurz kalt stellen und genieBen!

PS: Fir ein schénes Muster am be.st.en weille
und dunkle Schokolade kombinieren.

2ubereitung: ca. IS Minuten Kiihlzeit: am besten iiber Nacht

Schwierigkeitsgrad: einfach

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 45 Tage

360 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g 361- Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g
| 4653 - Schale, Filllmenge/ATG: 140/100g

mindestens 45% Fett . Tr. 1

mindestens 45% Fetti. Tr.
Restlaufzeit: 45 Tage

Restlaufzeit: 45 Tage

362 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g
4663 - Schale, Fiillmenge/ATG: 140/100g |

mindestens 45% Fetti. Tr.
Restlaufzeit: 45 Tage

363 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g
4673 - Schale, Filllmenge/ATG: 140/100g

~

Teu i 4T auch als Konserve
eingelegt in exlesenem Rapsot

@ erhaltlich (Seiten 14 &15) ) ¥
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HUMMUS Peppersweet gefiillt

+ 5517 T T auch als Konserve
eingelegt apsat \\K/‘ erhaltlich (Seiten 14 & 15)

g £
'nj" t

Y,
e 5Lﬂf 12

il

753 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g
433 - Schale, Fiillmenge/ATG: 180/100g

Restlaufzeit: 60 Tage

_—

e

Restlaufzeit: 45 Tage
4153 - Schale Fiillmenge/ATG: 140/100g

mit Hummus ...

mit Peinatem G 5
7ol
W)

.
- Peppreuiie N
e~

Restlaufzeit: 45 Tage

81519 - Kiibel, Filllmenge/ATG: 1300/800g
40519 - Schale, Fiillmenge/ATG: 140/100g

IPASTY - vegan

Restlaufzeit: 60 Tage .
751 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g

Restlaufzeit: 45 Tage
| 4163 - Schale Fiillmenge/ATG: 140/100g

Unser knackiger Antipasti-Klassiker
.Peppersweet” ist auch mit einer veganen
Hummus-Fille aus Kichererbsenpiiree,
Sesampaste und orientalischen

Gewlrzen erhéltlich. =

Dieses Produkt tragt das offizielle
V-Label, ein internationales Gutesiegel fir
vegane Produkte, welches durch die ,Vegane
Gesellschaft Osterreich” vergeben wird.

NEGET4,
3
%

. €URORg
X

“Nomn

&, ® O
LapeL¥

VEGAN T

Sonnengetrocknete
Tomaten

Restlaufzeit: 60 Tage

759 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g
479 - Schale, Fiillmenge/ATG: 180/100g

—

Unser Tipp: Klein schneiden und
i & mit etwas 0l 2u selbst-

gemachtem Pesto morsern

i i in einer feinen Mari-

d gegrillt und eingelegt in einer el ‘
:acgggiz Rz?psgél, Gewiirzen und Krautern, bleteﬂt dLense
Produktpalette eine g’schmackige, vegane Erganzung

zu unseren mit Frischkase gefiillten Antipasti.

a oder schmackhafte Zucchini -

Kostliche Paprik er ein Genuss.

unser Grillgemiise ist imm

armt oder erneut auf
%egv:legt, entfaltet sich
hige Grillaroma.

Tipp: Kurz an
e e tden il
das volle, rauc

"
o

~

o
t 2

-

www.kaesemacher.at
-
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mindestens 40% Fett i. Tr.

Restlaufzeit: 365 Tage

320 - Glas, Fiillmenge/ATG: 1500/1000g
300 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

mindestens 40% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage

£ 322 - Glas, Fiillmenge/ATG: 1500/1000g
303 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140qg

swié@ Friichte ...

mindestens 70% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage

#F 380 - Glas, Fiillmenge/ATG: 650/400g
368 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

gemischte Sorten ...

Lt

Peppersweet, Oliven und scharfe
Pfefferoni gefiillt mit Frischkdse

mindestens 40% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage

3502 - Glas, Fiillmenge/ATG: 1500/1000g

: linger haltbar

Scharfe Plefferoni

mindestens 40% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage
4F 328 - Glas, Fiillmenge/ATG: 1500/1000g
301 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

mindestens 40% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage
3t 330 - Glas, Fiillmenge/ATG: 1500/1000g
302 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

mindestens 40% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage
4F 347 - Glas, Fiillmenge/ATG: 1500/1000g
398 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

gefullt Lviebel gefi s ;
R Luiehel gefilt unnypepp. gefliftt

“— -

mindestens 40% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage

&k 324 - Glas, Fiillmenge/ATG: 1500/1000g
304 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

mindestens 40% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage

4 326 - Glas, Fiillmenge/ATG: 1500/1000g

mindestens 40% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage

31200 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

O‘Datte&tgegu%
mit Frischkése

Pplaumer geflillt
mit Puschkéise

mindestens 70% Fett . Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage
% 381 - Glas, Fiillmenge/ATG: 650/400g
369 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

mindestens 70% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage
% 382 - Glas, Fiillmenge/ATG: 650/400g
370 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

mindestens 70% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage
4 383 - Glas, Fiillmenge/ATG: 650/400g
371 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

Peppersweet, Yellobell und Oliven
gefiillt mit Frischkése

mindestens 40% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage

Feigen, Datteln, Pflaumen und
Aprikosen gefiillt mit Frischkdse

mindestens 70% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 365 Tage

35770 - Glas, Filllmenge/ATG: 650/400g | 4F 35880 - Glas, Fiillmenge/ATG: 650/400g

sind durch ein spezielles Whé‘r:g:;
verfahren bis zu einem Jahr ha :
ganz ohne Kihlung.

So eignen sie sich besonde‘:ii gZ::
fur lange Transportwege U
|angeren Aufbewahrung
im Trockensortiment.

i der
Gemiise bleibt bei «
L\zgirung knackig und frisch.

weitere Konservenglaser

(F-) o

HUMMUS

Restlaufzeit: 365 Tage
30019 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

Restlaufzeit: 365 Tage
306 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

“eingetegt in erbesencm Rapost ++ auf Vorbestellung

geFuLLr l'“'
Frischkdase

Restlaufzeit: 365 Tage
309 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/140g

q

5

£

]

E

e

]

H

3

3
3

e

Restlaufzeit: 365 Tage

343 - Glas, Fiillmenge/ATG: 250/1409

Seife 15




Watdviertler Mohnbise | Walduiertler Kinbiskise &

(mit steirischen Kiirbiskernen) ]

(mit Waldviertler Graumohn) B

{
mindestens 45% Fett . Tr. 1
Restlaufzeit: 60 Tage |

1984 - Laib, ca. Tkg

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage

1885 - Laib, ca. 1kg

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage

1788 - Laib, ca. Tkg

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage

-509 - Laib, ca. kg

1_510_» kleiner Laib, 1209 | _Ji 11788 - kleiner Laib, 1209 | 1509 - kleiner Laib, 120g - %z//?/
—= - s E— - o . - —‘_ [t m
T W 1S /

e

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage

978 - Laib, ca. Tkg

mindestens 45% Fett i. Tr. ‘
Restlaufzeit: 60 Tage

985 - Laib, ca. 1kg

mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage
986 - Laib, ca. Tkg

1986 - kleiner Laib, 120g

mindestens 45% Fett . Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage

51602 - Laib, ca. kg

1985 - kleiner Laib, 120g | 1978 - kleiner Laib, 120g
= - - = | 1

= > t— - = —— - - .

> b N e .
Schafleivsschen, Schaffednsehdppchen ' :

Sabelake geveift mit feinen Keéutern' i
T iy (.G;-ﬂ';%é?&\\\ '
| e ] b
R - ) }
- Lo | ’ &
\ e i *
e ¥ ' i
™ 3
<21 on I ~
{ *
mindestens 45% Fett i. Tr. | mindestens 45% Fett i. Tr. mindestens 45% Fetti. Tr. 1 mindestens 45% Fett i. Tr.
Restlaufzeit: 60 Tage E Restlaufzeit: 90 Tage Restlaufzeit: 60 Tage Restlaufzeit: 60 Tage
023 - Block, ca. 1,5kg 272 - Glas, Fiillmenge/ATG: 200/1259 988 - Kiibel, Fiillmenge/ATG: 1300/800g 425 - Schale, Fiillmenge/ATG: 180/100g
| 8193 - Stiick, 150g i | 499 - Schale, Fiillmenge/ATG: 180/100g | |

d s =y = —== = — =

-~

. Unsere Kise si ———— 1 ‘
e sind handgeks - [ ) assen nicht
N esché st, hand- ipp: Unsere Chutneys p
e ¥ Vf/h?dpffE und werden nach traditionelle \\ 1 nur hervorragend 2u “"je’e" uch |!
; aldviertler Rezepturen hergestel| X - \ Kasespezialitaten, sonaern i : |
\ Derks o L3 e | 2u gegilltem Fisch oder Fleisch.] |
oocr - Kasebruch wird handisch e |
S Augihszlmtten und handisch abgefiillt N
= erfo’g'een zaChfolgenden Arbeitsschritte - VES = s -
; auptsachlich i —
ptsachhch in Handarbeit. " s !!
indestens 45% Fett i. T = 5 j {
mindestens etti. Tr. : 3 * \
Restlaufzeit: ZO Tage : 2 Restlaufzeit: 250 Tage Restlaufzeit: 250 Tage
977 - Laib, ca. kg 4 31606 - Glas, 150g 31601 - Glas, 150g
1977 - kleiner Laib, 120g eingelegt in erlesenem Rapocl
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herrliche Gerichte zaubern ..

Powidl Kése-Lauch Krapf
Ziegenkaetatsche a0 ?p . , Bulgursalat

# Unsgr gerieb.ener Hartkase ist (iber Wochen

| Vg:.‘r?lft und eignet sich ganz wunderbar zum

] erfeinern von Pgsta, Risotto, Gemiiseauflzufen
| und weiteren Késtlichkeiten.

Auf warmen Gerichten entfaltet sich der
unverwechselbare, wirzige Geschmack des Kases —
so gibt er jeder Speise den letzten PHiff.

Pepp@fgweet E
Gebackener Selchkiise Fleischbéllchen

Unser Tipp:

1

| - .

| : Y Medi —
l | mindestens 45% Fett . Tr mindestens 45% Fetti. Tr. 20 %’:_:;m" passt perfelt |

F Restlaufzeit: 60 Tage Restlaufzeit: 60 Tage ’ 9eda"mpiéem“tt0 .‘!”d !

| 26913 Gls,Fullmenge: s0g 26911 - Glas, Fiillmenge: 50g { " Gemiise, "

| P: fe#fll asst I
RSt gzg‘;;':ayend .

[ e b g — ; : Schaﬂ('ase(ifeme mit
Kiirbisgemiise Melone Feta Spief3e

Topfenknodel vom Schaf
mit Beerenragout

Von der Idee zum fertiger Produkt...

Fiir uns spielt es keine Rolle, ob wir fur unsere eigene Marke, internationale

Auftraggeber, nationale und internationale Handelsketten oder die Gastro- IHR.E MARKE

nomie produzieren - unsere Werte halten wir stets aufrecht.

| IFS-Standards, beste Qualitat der Rohstoffe und eine schonende Verarbeitung
haben fiir uns stets oberste Prioritét - darauf kdnnen Sie sich verlassen! J

Auf unserer Webseite finden Sie die zahlreichen

e

* o= :

= - X www.kaesemacher.at

N —
o’

l_ --.' ' 2 . . - 7 7 777 .
. Viel mehr guf www.kaesemacher.at/de/r

ezepte
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Auf Entdeckungsreise gehen...

7 - T
WETRATSAT LT SB M2 Q A2 BUD SB 42 iy 4
000 “%Ev/ ‘%z}vf ‘@'yﬁf r%k&l‘ <‘t(’ % O fLs‘z\A C(ﬂ' @’ EJJD

Unsere Erlebniswelt im nordwestlichen Waldviertel z&hlt zu den TOP-Ausflugszielen Niederdsterreichs.

Im Rahmen von Fihrungen hat man hier die einmalige Gelegenheit, den professionellen Kédsemachern
Uber die Schulter zu schauen und mit zu verfolgen, wie unsere Késtlichkeiten entstehen.

Okt 23

DIE KASEMACHERWELT Tel.: +43 2862/ 525 28 - 0

LitschauerstraBe 18 Fax: +43 2862 / 525 28- 51 S, Ausqezeichnet
3860 Heidenreichstein Mail: office@kaesemacherwelt.at z§ 5 % mit dem
1 A 3 OURISMUSPREIS

OSTERREICH NIEDEROSTERREICH

oo % > 2017
Folge uns @kaesemacherwelt @ @ @ “LUGS '
Aus besonderem Holz geschnitzt.



