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PRESSEINFORMATION

Vitis, 12. Mai 2023

NO Milchlandpreis: Auszeichnungen fur die besten
Milchproduzenten verlienen

Auszeichnung fiir Schaf- und Ziegenmilch | Fotos | zum Unternehmen |
Pressekontakt

NO Milchlandpreis fiir Partnerbetriebe von DIE KASEMACHER

(St. Polten, am 9. Mai 2023) Bereits zum vierten Mal wurde am Dienstag, 9. Mai der Milchlandpreis
verliehen. Ein Novum des diesjdhrigen Milchlandpreises war die erstmalige Verleihung der
Sonderpreise im Bereich Schaf- und Ziegenmilch, die beide ins Waldviertel gingen. Als bester
Schafmilchbetrieb wurde der Bauernhof von Andrea und Franz Schramel aus Martinsberg
ausgezeichnet. Die Auszeichnung als bester Ziegenmilchbetrieb konnte sich Familie Bianca und
Christian Holzapfel aus Kottes sichern.

Neben der Produktion von bester Qualitatsmilch flieRen auch Faktoren wie das Betriebsumfeld, das
Engagement als Botschafter:in flir Milch und Milchprodukte, betriebswirtschaftliche Aspekte sowie
zahlreiche Kennziffern der Milchviehherde in die Bewertung mit ein. ,,Unsere Milchbduerinnen und
Milchbauern zeigen, dass sie nicht nur in der Qualitétsproduktion die Nase vorne haben, sondern sie
sind zugleich sympathische und kompetente Botschafter:innen, die (iber das echte Leben, die Arbeit
und die Herausforderungen berichten und dadurch das Interesse der Gesellschaft gewinnen”, erklart
Landwirtschaftskammer NO-Prisident Johannes Schmuckenschlager.

,Wir als Molkerei sind sehr stolz darauf, mit solchen engagierten und ausgezeichneten Partner:innen
zusammen arbeiten zu diirfen. Die Qualitét unserer Rohstoffe sowie die Regionalitdit dieser stehen bei
uns an oberster Stelle. Beide Betriebe setzen sich tdglich fiir bestes Tierwohl am Hof sowie eine sehr
gute Milchqualitét ein und sind in ihren Bereichen engagiert, um die Standards hoch zu halten und
laufend zu verbessern.”, so Doris Ploner, Geschéftsfiihrerin DIE KASEMACHER GmbH.
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Bildtext:

Vinr. Doris Ploner (Geschéftsfiihrerin DIE KASEMACHER GmbH.), NO Milchkonigin Sophia Stiegler,
Franz und Andrea Schramel mit ihren Kindern Magdalena, Jakob und Katharina ,Christian und Bianca
Holzapfel mit ihren Kindern Jana und Luisa, NO Milchprinzessin Magdalena-Sophie Mayer



DIE KASEMACHER GmbH.

Mit viel Liebe und nach bewéhrter Tradition produzieren DIE KASEMACHER im naturbelassenen
Hochplateau des Waldviertels vielfaltige Kasesorten und Antipasti-Spezialitaten.

Voraussetzung dafiir ist eine sorgfaltige Milchproduktion im Einklang mit der Natur. Diesen wertvollen
Rohstoff veredeln unsere Kasemeister und K&semeisterinnen in Handarbeit zu feinen
Kasespezialitaten.

Bei unseren Rohstoffen achten wir konsequent auf beste Qualitdt und wahrend des gesamten
Produktionsprozesses liegt uns ein achtsamer Umgang mit den Ressourcen besonders am Herzen.

Ob Schnitt- und Weichkasespezialitdten, Frischkdsezubereitungen oder Antipasti-Spezialitdten, mit
den nachhaltigen Produktkreationen von DIE KASEMACHER lisst sich das Waldviertel Tag fiir Tag von
seiner besten Seite genielRen.

DIE KASEMACHER sind ein Familienunternehmen, welches 1991 von Hermann Ploner gegriindet
wurde. Zur damaligen Zeit war er der Erste in Osterreich, der sich auf Produkte aus Schaf- und
Ziegenmilch spezialisiert hat. Im Jahr 2013 libernahm seine Tochter Doris Ploner die Geschaftsfiihrung
des Unternehmens.

Das Unternehmen beliefert alle heimischen Handelsketten und exportiert in mehr als 50 Lander der
Welt — Der Exportanteil liegt bei 45 Prozent.

Fiinf Millionen Liter Milch aus der Region verarbeiten DIE KASEMACHER pro Jahr. Diese Milch wird von
50 Schaf- und Ziegenbauern mit je 30 bis 250 Muttertieren aus dem Wald-, Most- und Miihlviertel
geliefert. Voraussetzung hierfir ist eine sorgfaltige Milchproduktion im Einklang mit der Natur, ein
liebevoller Umgang mit den Tieren und eine artgerechte Tierhaltung. ,Klasse statt Masse” ist hier die
Devise und genau das schmeckt man auch in unseren Produkten.

Das Gemdise fiir unser Antipasti-Sortiment wird mit hdchster Sorgfalt von Landwirten in Osterreich und
dem Siden Europas angebaut und geerntet. Mit unseren ausgewadhlten Betrieben stehen wir in enger
Partnerschaft — ihnen sind die Verwendung bester Rohstoffe und ein wertschatzender Umgang mit
unserer Umwelt genauso wichtig wie uns.

»Alle Leidenschaft dem feinen Geschmack” ist fiir DIE KASEMACHER nicht nur ein Slogan, sondern
gelebte Unternehmensphilosophie.
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Pressekontakt: DIE KASEMACHER GmbH.
Mag. (FH) Claudia Wabra
EuropastraRe 5 1 3902 Vitis | Austria
Tel.: +43 (0) 2841/80 045 — 32 | Mobil: 0664/54 86 217

claudia.wabra@kaesemacher.at | www.kaesemacher.at

https://www.facebook.com/diekaesemacher/

https://www.instagram.com/die kaesemacher/

Weiterfiihrende Informationen zum NO Milchlandpreis:

https://noe.lko.at/milchland-n%C3%B6-preis-f%C3%BCr-besten-milchproduzenten-verliehen-und-
neue-milchhoheiten-gekr%C3%B6nt+2400+3830298
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